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Odpovédné zadavani verejnych zakazek na
zajisténi obédu ve Skolnich jidelnach v Rimé
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HLAVNi MESTO RiM, ITALIE _ _
I . .. Souvislosti
Cile pri zadavani
verejnych zakazek Kazdy rok se v Italii poda jeden milion ob&du

pfipravenych z  produktd  ekologického
zeme@délstvi, to je Ctvrtina z celkového poctu

Hiavni mésto Rim vyuziva odpovédneho obédu. Zdroj: Iltalian Association of Organic
zadavani verejnych zakazek na zajisténi Farming (Sdruzeni italskych ekologickych
Skolnich obé&dd k podpofe ekologického zemé&délcu).
zemeédélstvi a vyuziti jeho produktd
v potravinovém  Fetézci.  Prostfednictvim V Rimé také od roku 2001 funguje program
tohoto - programu  hlavni mésto = zajistuje Al for Quality (V&e pro kvalitu). V lednu 2010
potravinovou  bezpecnost a nutricni méstska rada pfijala rozhodnuti o Zeleném
vyvazenost pokrmd a podporuje ekologicky zadavani veFejnych zakazek tykajici se potravin
pFistup na strané stavajicich i potencialnich a Skolnich jidelen. Denné se ve &kolkach
dodavatel. a zakladnich a stfednich $kolach poda vice
nez 144 000 obéd. 92 % z nich je pfipraveno
PFi pfipravé zadavacich fizeni na poptavku na misté spotfeby a 69 % obsahuje produkty
Qotravin a stravovacich sluzeb pouziva ekologického zemédélstvi. Poskytované
Rim od roku 2001 systém pravidelného sluzby monitoruje ¥ada nutriénich
navysovani ,zelenych pozadavkd®, s cilem specialistdl a odbornik(i na zdravou vyZivu.
ucCinit tyto oblasti udrzitelngjsi a uplatnit v Podita se i se zapojenim vybord
nich vétsi miru inovace. Posledni zadavaci jednotlivych skolnich jidelen, které sestavaji
fizeni na Skolni stravovaci sluzby o z rodi¢l Zakd a zaméstnancd $kolni jidelny
hodnoté pfiblizné 355 milionl eur se tykalo dané skoly.

obdobi od zari 2007 do ¢ervna 2012.
Pouzita kritéria

Sougasti posledniho zadavaciho Fizeni na sluzby $kolniho stravovani v Rimé (pFiprava, vafeni a podavani ob&du, uklid a tridéni
odpadu) byla nasledujici kritéria na udrzitelnost a kvalitu:

Technické specifikace:

Minimalni kritéria, ktera nesouvisi s potravinami:

+  Tridéni biologického a ostatniho odpadu

»  Pouzivani ekologickych mycich a Uklidovych prostfedku

* Material na jedno pouziti (napf. ubrousky) musi byt biologicky rozlozitelny a recyklovatelny. Je tfeba pouzivat keramické
talife a ostatni servirovaci nadobi, sklo a pfibory z nerezové oceli.

Minimalni kritéria, ktera souvisi s potravinami:

» Pouziti potravin pochazejicich z ekologického zemédélstvi, dle definice v Nafizeni (ES) &. 834/2007, napriklad pfi podavani
chleba, lusténin, ceredlii, olivového oleje, téstovin a ryze, syrd, ovoce a zeleniny.

» Zakaz pouzivani geneticky upravenych potravin v ramci poskytovanych stravovacich sluzeb &i jako krmiva pro
hospodarska zvifata

+  Kiritérium ,ZaruCené cerstvé“ pro ovoce a zeleninu (napf. mangold, ¢ekanka listova, celer, bazalka, hlavkovy salat, jahody
a tfesné), které stanovi, Ze od sklizné do spotfeby nesmi uplynout vice, nez tfi dny. Na pouzitych produktech musi byt uvedena
informace o firmé&, ktera je sklidila, v€etné data sklizné a zpracovatelského centra

«  Zaruka Cerstvosti masa: ¢ervena a bila masa je tfeba dodat ve formé vakuové uzavienych bali¢kl nejpozdéji do Etyf
dnd od jejich zabaleni. V souladu s Nafizenim Rady (ES) &. 510/2006 ze dne 20. bfezna 2006 je tfeba zavézt
pouzivani masnych produktl (napf. hovéziho, vepfového a skopového masa a uzenin) a nékterych syra s ,chranénym
oznacenim plvodu* &

¢i ,chranénym zemépisnym oznacenim®.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2007:189:0001:0023:EN:PDF

+  Respektovani sezénnosti viastni zemé&pisné polohy hlavniho mésta Rima. Ta slouZi jako zaklad pfi tvorbé receptil a planovani
menu. Zimni a letni menu se pfipravuje ve formé devititydennich cykl za vyuziti 160 riznych receptl. Maso se podava
maximaliné dvakrat tydné, s cilem déle sniZzovat dopady stravovacich sluZzeb na Zivotni prostiedi.

Zakladni cena je 5,28 eur za obéd.
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Kritéria pro vybér nejvhodné;jsi nabidky
Zakladnim kritériem hodnoceni je ekonomicka vyhodnost nabidek. Body se udéluji nasledujicim zplsobem:

Nabidkova cena (cena za obéd): 51 bodu
Technicka uroven nabidky (pfizplsobeni a vylepSeni kuchyni a Skolnich jidelen, Skoleni zaméstnancu, vyuzivani produktu ze
socialnich druzstev, Usili 0 zachovani kritéria ,zaru¢ené Cerstvosti®, atd.): 49 bodu

Soudasti $kolnich ob&dd v Rimé& maji byt i potraviny vyprodukované v souladu s principy ,fair trade* (dle definice v Usneseni
Evropského parlamentu o spravedlivém obchodu a rozvoji A6-0207 / 2006, jenz bylo schvaleno 6. €ervna 2006), napf. banany,
¢okolada a suSenky.

Ramec zakazky rozdéluje tzemi hlavniho mésta Rima na 11 &asti, aby se zadavaciho Ffizeni mohly igastnit i malé a stfedni podniky.
Vysledky

S vyjimkou masa, ryb a uzenin tvofi produkty ekologického zemédélstvi 69 % potravin podavanych ve Skolnich jidelnach. Pfechod smérem
k bio potravindm zvysil primémou cenu obé&da o 8 %, tj. 0 0,40 eur. Pfistup hlavniho mésta Rima mél pfiznivy vliv na trh, zejména
s hledem na udrzitelnost a kvalitu. Spole¢nosti si jsou nyni védomy toho, Ze jednaji s hodnotiteli, ktefi vyzaduji pfisny soulad
s veSkerymi poZadavky uvedenymi v zadavaci dokumentaci. Proto berou zadavaci fizeni velice vazné a maji motivaci zlepSovat
nabizené sluzby. Dodavatelé byli schopni uvedena kritéria a normy splnit. Proces hodnoceni podanych nabidek byl slozity a vyzadoval
podporu odbornych ¢lent hodnotici komise, av§ak nakonec pfinesl dobré vysledky.

Dopady na zivotni prostredi

Fakt, Ze dopad primyslového zemédélstvi a potravinové produkce na Zivotni prostfedi EU je masivni, je v sou€asnosti obecné
uznavan a je stfedem pozornosti (studie EIPRO, 2006). Ma se za to, Ze tato oblast spotfeby odpovida za 20-30 % nejrliznéjSich
dopadu, které zpUsobuje celkova spotfeba; v pfipadé eutrofizace se jedna o vice, nez 50 %. V této oblasti spotfeby ma maso a masné
vyrobky (tj. druhy mas, drdbez, parky a podobné produkty) nejvyraznéjsi dopad na Zivotni prostfedi (ke globalnimu oteplovani pfispiva
4-12 %). Druhé v fadé jsou pak mlé¢né vyroby.

Na zakladé informaci o analyze Zivotniho cyklu riiznych druh mas Rim odhaduje, Ze 1 kg masa podavany ve $kolnich jidelnach
hlavniho mésta odpovida 14 kg ekvivalenti CO,. Diky mnoZstvi masa, které se v fimskych $kolach podava (maximalné dvakrat tydné),
se kazdy Skolni rok u$etfi pfiblizné 8 887 tun ekvivalentl CO,. Mnozstvi vody, které se v souvislosti s niz§i spotfebou masa uSetfi, se
odhaduje na 5 783 m? roéné. Dfive se k servirovani pouzivaly plastové talife a pfibory. Ty ted nahradila kamenina a dalSi materialy,
které Ize opakované pouzit. Diky tomu se za $kolni rok uSetfi 1 800 tun plastu.

Ziskané zkusenosti

Pokud jde o sledovani kvality, méststi odbornici na zdravou vyzivu denné provadi kontroly potravin, aby zajistili jejich soulad
s podminkami zakazky. Navic byla udélena dalSi zakazka na sledovani kvality $kolnich obéd(, kterou ziskaly dvé laboratofe. Ty
tak denné provadi analyzu pfiblizné 15 vzorkd pokrml a potravin. Hlavni mésto uvaZzuje o rozSifeni praktik uplatiovanych ve
kolnich jidelnach i na ostatni vefejné jidelny v Rimé& (napf. ve véznicich a nemocnicich). Principy, na kterych stoji jeho posledni
zakazka, zlstavaji v platnosti i pro budouci zadavaci fizeni.

Podrobné informace jsou k dispozici v dokumentu Kritéria EU pro zelené vefejné zakazky na Potraviny a
stravovaci sluZby a v Informaéni zpravé. Kontakt: Luisa Massimiani, Hlavni mésto Rim, Italie.
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